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dVulicania

en AUVERGNE

RESTAURATION GROUPE 2023 a partir de 20 personnes a L’'ECLAT

Menu unique pour I’'ensemble du groupe (*)

Menu e Salade de lentilles, creme de Cantal  Cocotte de volaille (++) et petits
Puy des Goules légumes, Riz 3 couleurs e Créme brllée. Pain de campagne - vin rouge — eau —
café.
23¢€ (**}ambonnette de dinde
¢ Plat principal Viande : ® Quiche aux poireaux et curry ® Truffade et sa
saucisse d'Auvergne, Salade verte ® Nougat aux pralines et crumble cacao.
Menu
Puy Pariou ¢ Plat principal Poisson : ® Cake au Bleu, chutney de figues et betterave ¢ Dos
26.50€ de cabillaud créme d’ail, Clafoutis de butternut ¢ Pannacotta chocolat et
! coulis orange, mousse praliné.
Pain de campagne - vin rouge — eau — café.
¢ Plat principal Viande : ¢ Rillette de cabillaud, Pickles de Iégumes ¢ Pavé de
beeuf, sauce Fourme d’Ambert, Clafoutis de carottes e Soufflé glacé ananas,
Menu crumble cacao et sa chips.
Puy de Dome ¢ Plat principal Poisson : « Nougat de volaille (+*+, chutney d’abricots  Dos de
30,90€ cabillaud, creme au gingembre, Courgette rotie » Tartelette chocolat
Kir Offert mousseline de tonka et poires, crumble cacao.
Petit pain tradition — Evian et Badoit - vin rouge — café.
=+ dinde cuite avec noisettes, pistaches raisins secs
Menu ¢ Terrine de campagne ¢ Filet de poulet, Gratin de pomme de terre o
Petit Volcan Moelleux chocolate Pain de campagne - Boisson a l'orange (25cl) — eau
13,50€ Jusqu’a 11 ans inclus.
Apéritif 2,50€ o Kir pétillant
Fromages 2,50€ - Assiette de nos 3 AOC (Cantal / Saint-Nectaire / Fourme d'Ambert)

(*) Composition des menus susceptibles de modifications sans préavis et soumis aux conditions générales de ventes.



